
 

 

 

 

 

 

 

 

PRIJZEN 2024 

VINI FRATELLI RANFT 
(prijzen geldig van 01/02/2024 t.e.m. 31/01/2025) 

 

 

 

 

 

 

 

  

Zomerdegustatie 2024 21, 22 & 23 juni 
Bulles en Ardennes 2024 te Durbuy 21, 22 & 23 juni 
Bubbels aan Zee 2024 te Middelkerke 14 t.e.m. 18 augustus 
Wijnreis September 2024 (Lombardije-Veneto-Trentino-Alto Adige 09 t.e.m. 14 september 
Wijnreis Oktober 2024 (Special) 26 sept. t.e.m. 01 oktober 
Eindejaarsdegustatie Weekend 1 22, 23 & 24 november 
Eindejaarsdegustatie Weekend 2 29 & 30 nov. & 1 

december 



 2 

 

 

 

 

 

 

 

  



 3 

  

Fratelli Ponte Vini – Piemonte 4 
Amalia Cascina in Langa – Piemonte 5 
Agriturismo Cantine Bevione – Piemonte 6 
Cantina Negro Giuseppe – Piemonte 7 
Pier Paolo Grasso Azienda Vitivinicola – Piemonte 8 
Vite Colte – Piemonte 10 
Azienda Agricola Virna Borgogno – Piemonte 12 
Azienda Agricola RiDaRoca – Piemonte 14 
Azienda Agricola Franco Mondo – Piemonte 15 
Cascina Lo Zoccolaio – Piemonte 16 
Azienda Agricola Coppo Giovanni – Piemonte 17 
Vigneti Massa – Piemonte 18 
La Toledana – Piemonte 19 
Borgo Maragliano Socièta Agricola – Piemonte 20 
Azienda Agricola Orsolani – Piemonte 21 
Cantine Rogiotto – Piemonte 22 
Azienda Agricola Ottovini – Piemonte 23 
Travaglini Giancarlo Gattinara – Piemonte 24 
Azienda Agricola La Ronda di Barboni Lodovico – Piemonte 25 
Tenute Sella – Piemonte 26 
Rovellotti Viticoltori in Ghemme – Piemonte 28 
Società Agricola Catturich Ducco S.S. – Lombardia 29 
Tenuta Mazzolino – Lombardia 30 
Cavitria Casa Vinicola Triacca – Lombardia 31 
Azienda Agricola Folini – Lombardia 32 
Azienda Alberto Marsetti – Lombardia 33 
Weinkellerei K.Martini & Sohn – Trentino-Alto Adige 34 
Azienda Agricola Zeni di Andrea e Roberto Zeni – Trentino-Alto Adige 35 
Vantorosso – Veneto 36 
Borgo Stajnbech Societa Agricola – Veneto 37 
Savian – Veneto 38 
Cielo e Terra – Veneto 39 
Società Agricola Colli Asolani “Bedin” – Veneto 40 
Vini Fratelli Ranft 41 
Azienda Agricola Sereni Pier Luigi “Acetaia Sereni” – Emilia Romana 42 
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CANTINA FRATELLI PONTE De cultuur, de passie, de kunst van het wijnmaken sinds 1968 De 
wijnmakerij Fratelli Ponte is een exclusief familiebedrijf dat al generaties lang toegewijd is aan de 

groei van zijn wijngaarden en aan de productie van wijnen met passie. Cultuur, passie en de 
kunst van het wijnmaken zijn van vader op zoon doorgegeven. 

De vriendschap tussen de beroemde lokale kunstenaar en Grappa Artisan Romano Levi uit het 
nabijgelegen Neive gaat terug tot 1998. Renato Ponte zat op de prestigieuze lokale wijnschool, 
Enologica Albese. Hij en zijn klasgenoten werkten aan een schoolpublicatie genaamd Numero 

Unico. 

Renato ging naar Levi's kleine distilleerderij waar Romano routinematig handgetekende etiketten 
ontwierp voor zijn prachtige grappa's. Hij vroeg Levi of hij een ontwerp zou willen maken voor het 

tijdschrift ENOTRIA 1998. Levi voelde zich vereerd en creëerde een speciale omslag voor de 
publicatie. 

Blijvend vriendelijk met Renato, ontwierp Romano Levi een handgetekend etiket voor onze 
Barbera d'Asti D.O.C.G. Superiore wijn met verwisselbare nummers voor jaargangen ver voorbij 

het jaar 2000, de eerste jaargang van deze zeer gewilde wijn. De eenvoudige, maar kleurrijke 
etiketten tonen onze heuvels en de wilde bloemen die in ons gebied te vinden zijn. Het kleine 

huis heeft duidelijk een open haard en Levi vertelde ons dat dit laat zien dat er leven is, familie 
en de gezelligheid van de familie. Dit is het magische pad van het leven in ons kleine hoekje van 

de planeet. 

In 2007 bood Levi, immer creatief, ons nog een etiketontwerp aan en dit vind je op onze Roero 
Arneis D.O.C.G. witte wijn. Het etiket toont de Donna Selvatica, een mysterieus wezen dat je in 

veel van Romano's artistieke inspanningen vindt. Dit vertaalt zich naar een "Wilde Vrouw," die de 
magische vaardigheid heeft om het hart van een man te veroveren. Zij is de vrouw die elke man 

zou willen ontmoeten en koesteren. 

 

 0,75 lt. 1,5 lt. 
Vini Bianchi   
Terre Alfieri Arneis “S-Cet – DOCG € 11,05  
Roero Arneis – DOCG € 11,95  
Vini Rosati   
Vino Rosato d’Italia “Fiorellino € 8,35  
Vini Rossi   
Langhe Dolcetto – DOC € 9,25  
Barbera d’Asti Superiore – DOCG € 11,95 € 30,35 
Nebbiolo d’Alba – DOC € 11,95  
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Een familieverhaal waar passie en toewijding samensmelten om uitmuntende wijnen te creëren, 
die een authentieke expressie zijn van een uniek gebied in de wereld. 

De wijnmakerij Cascina Amalia bevindt zich in Monforte d'Alba, een van de elf gemeenten in 
Piemonte waar de beroemde Barolo geproduceerd mag worden. 

Cascina Amalia werd opgericht in 2003, toen de familie Boffa, betoverd door de zachte rust van 
het gebied, een boerderij uit de vroege jaren van de twintigste eeuw overnam, samen met de 

wijngaarden eromheen. Nieuwe ruimtes en volumes werden ontworpen, en het hoofdgebouw 
veranderde in een gezellige B&B met charme. 

Al snel evolueerde het oorspronkelijke gastvrijheidsproject radicaal: Luigi Antonio Boffa en Maria 
Angela Brosio werden namelijk verliefd op het gebied, de mensen en uiteraard de wijn die in deze 

streek een belangrijke plaats inneemt in het leven van de gemeenschap. 

Gigi en Maria Angela besluiten om hun eigen wijnproductie op te starten, door het aankopen van 
extra wijngaarden, waaronder twee percelen in de prestigieuze cru's van Bussia en Le Coste di 

Monforte. Het doel is duidelijk: wijnen van hoge kwaliteit produceren die het gebied en de 
traditie respecteren, in een elegante en besloten omgeving. 

Er wordt een functionele wijnkelder gebouwd die perfect in het landschap is geïntegreerd. Vanaf 
2007 wordt de leiding van de wijnkelder overgedragen aan Paolo Boffa, de zoon van Gigi en 

Mariangela, die altijd al gepassioneerd was door wijn. 

Vandaag de dag beschikt de wijnkelder over zeven hectare aan biologisch beheerde 
wijngaarden, allemaal in de gemeente Monforte d'Alba, en produceert de klassieke wijnen van 

het gebied volgens traditionele vinificatiemethoden, met respect voor de natuurlijke 
evenwichten en de organoleptische kwaliteiten die elke druivensoort en elk wijngaard biedt. 

Met inzet en passie werken we aan het produceren van kwaliteitswijnen, die in staat zijn de 
waarden van het gebied en de cultuur van de Langhe uit te drukken. 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Langhe Rossese Bianco – DOC € 17,25 
Vini Rossi  
Barbera d’Alba Superiore – DOC € 18,35 
Langhe Nebbiolo – DOC € 16,20 
Barolo 2013 – DOCG € 32,95 
Barolo “Bussia” 2015 – DOCG € 44,95 
Barolo “Bussia” 2019 – DOCG € 48,45 
Barolo “Le Coste” 2017 | 2018 | 2019  – DOCG € 42,25 
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Het domein van onze wijnmakerij omarmt 21 hectare betoverend heuvellandschap, waar rijen 
Dolcetto, Barbera, Nebbiolo druiven en hazelaars harmonieus samengaan. In onze 

vooruitstrevende kelder, waar traditie en innovatie een perfecte symfonie vormen, transformeren 
we deze kostbare vruchten met zorg en precisie tot voortreffelijke wijnen.  

 

De Dolcetto schittert als de kroonjuweel van ons landgoed, een eerbiedwaardige variëteit die 
geworteld is in de Piemontese grond en die in de Dogliani-zone zijn volle potentieel bereikt. Met 
een meticuleuze selectie tijdens de oogst en een strikte discipline, scheppen we onze Dogliani 

DOCG, een robuuste wijn die prachtig rijpt, en onze Dogliani Superiore DOCG. Voor de 
dagelijkse momenten van genot bieden we onze Dolcetto di Dogliani DOC aan, een wijn die elke 

dag speciaal maakt. 

 

De Nebbiolo, een andere edele expressie van onze passie, wordt in twee verfijnde selecties 
aangeboden: een Langhe Nebbiolo DOC, die de rijkdom van eiken vaten omarmt, en een Langhe 

Nebbiolo DOC, puur en fris uit roestvrijstalen vaten.  

 

En dan is er onze Barbera, die met zijn levendige karakter en diepte onze collectie van 
Piemontese trots compleet maakt. Elk van onze wijnen vertelt een verhaal van toewijding, van 

het land tot in het glas, een ode aan de rijkdom van onze streek. 

 

 

 

 0,75 lt. 
Vini Rossi  
Dogliani – DOCG € 11,05 
Dogliani Superiore – DOCG € 13,80 
Langhe Barbera “Parej” – DOC € 20,15 
Langhe Nebbiolo “San Nicolao” – DOC € 20,15 
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Verscholen in de pittoreske gemeente Neive, een parel binnen de befaamde wijnstreken van 
Alba, ligt de charmante wijnmakerij Negro Giuseppe. Onder de bezielende leiding van Giorgio 

Negro, zowel eigenaar als gerenommeerd oenoloog, is de wijnmakerij een toonbeeld van 
toewijding aan kwaliteit, met wijnen die de meest prestigieuze tafels in Italië en ver daarbuiten 

sieren. 

 

Het verhaal van de wijnmakerij begon al in de vroege jaren '50, toen Giuseppe Negro zelf de 
wijngaarden koesterde en in de kelder kleine hoeveelheden wijn van verbazingwekkende 

kwaliteit tot leven bracht. Die traditie van excellentie wordt vandaag de dag voortgezet door zijn 
zoon, die met hart en ziel wijnen creëert die het hart van zelfs de meest kritische wijnliefhebbers 

sneller doen slaan. 

 

Met een nalatenschap geworteld in passie en een blik gericht op de toekomst, belichaamt Negro 
Giuseppe de essentie van Italiaanse wijnmakerij op zijn best: wijnen die niet alleen te drinken 

zijn, maar verhalen vertellen van een land rijk aan geschiedenis, cultuur en ongeëvenaarde 
vakmanschap. 

 

 

 

 0,50 lt. 0,75 lt. 
Vini Bianchi   
Roero Arneis “Arbeuj” – DOCG  € 16,25 
Vini Rosati   
Langhe Rosato “Monsù Rosé” – DOC  € 18,45 
Vini Rossi   
Dolcetto d’Alba “Pian Cavallo” – DOC  € 16,25 
Barbera d’Alba “Pulin” – DOC  € 18,85 
Langhe Nebbiolo “Monsù” – DOC  € 23,20 
Barbaresco “Gallina” – DOCG  € 35,70 
Barbaresco “Pian Cavallo” – DOCG  € 35,70 
Grappe   
Grappa di Nebbiolo “Monsù” € 44,60  
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"We hebben de aarde niet geërfd van onze voorouders, maar we lenen haar van onze kinderen en 
op een dag zullen we haar aan hen terug moeten geven. En als we dat doen, moet het een plek 

zijn die net zo wonderbaarlijk is als toen we haar vonden." 

Wij geloven sterk dat ieder van ons dit principe in het dagelijks leven zou moeten eren, en wij 
geloven ook dat degenen zoals wij, die direct in contact staan met de aarde en de natuur, dit met 

nog meer aandacht en zorg zouden moeten doen. Dit is de basis waarop ons hele pad in de 
wijngaard en kelder is geïmplementeerd, en we doen het zeker niet voor de mode! 

De aarde respecteren en dankbaar zijn voor haar vruchten, is altijd onderdeel geweest van de 
eeuwenoude traditie van de wijnmakers in de Langhe en dus van onze cultuur. 

Op onze etiketten vindt u de woorden "VINNOVIAMO". Een neologisme en woordspeling 
gecreëerd om aan te geven dat vandaag de dag de bescherming van onze omgeving, en van het 

hele ecosysteem, een imperatief en essentiële eis is: we moeten innoveren, door LIEF te 
hebben. En wijn moet gemaakt worden door te INNOVEREN. 

 

Kortom, voor ons is het prachtig en verbazingwekkend om innovatieve apparatuur en machines 
te gebruiken die ons in staat stellen alle processen op de best mogelijke manier te volgen en te 
beheren, maar het is essentieel dat deze innovaties met zorg, delicatesse en respect werken, 

waardoor we meer en meer van ons werk gaan houden, onze visie realiseren en u de resultaten 
laten proeven, om echt al de passie te voelen die we erin stoppen. 

Wij geloven niet dat er andere levensvatbare alternatieven zijn. Onze toekomst en die van nieuwe 
generaties is geen optie! 

Natuurlijk is dit alles niet alleen beperkt tot het land en de wijn, maar tot onze benadering van 
het leven en dus de behoefte om een plek te hebben, om met u te delen, die dit alles volledig 

weerspiegelt en met ons is gegroeid: de wijnmakerij in Neive. 

Door de keuze van bouwmaterialen, een milieuvriendelijke impact, bijzondere bouwkeuzes en 
ruimtes gewijd aan u, kunt u onze idee van wijn proeven en, waarom niet, van het leven. U kunt 

een pauze nemen, leven met de zintuigen, vertragen, reflecteren en wat van uw tijd terugnemen. 

Dit maakt tenslotte ook deel uit van onze missie. 
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 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Langhe Arneis “Moroso” – DOC € 12,15 
Langhe Arneis “Moroso” Orange – DOC € 13,95 
Vini Rosati  
Vini Rosato d’Italia “Amante” € 12,95 
Vini Rossi  
Grignolino d’Asti “Crinet” – DOC € 12,85 
Monferrato Rosso “Cravot” – DOC € 12,85 
Barbera d’Alba “Morosa” – DOC € 12,50 
Barbera d’Alba Superiore “Pajun” – DOC € 13,95 
Langhe Rosso “Asnas Rosso” – DOC € 13,95 
Langhe Rosso “Insieme” – DOC € 27,50 
Nebbiolo d’Alba “Terre dei Ru” – DOC € 15,95 
Barbaresco “La Fenice” – DOCG € 27,35 
Barbaresco “Ca Grossa” – DOCG € 30,95 
Barbaresco “Tre Stelle” – DOCG € 32,85 
Barbaresco “Pajoré” – DOCG € 36,45 
Barbaresco Cru “Rio Sordo” – DOCG € 45,50 
Barbaresco Cru Riserva “Rio Sordo” – DOCG € 49,15 
Barbaresco Riserva “Piccolo Emma” 2017 – DOCG € 32,80 
Barbaresco Riserva “Piccolo Emma” 2007 – DOCG € 49,15 
Barbaresco Riserva “Piccolo Emma” 1998 – DOCG € 85,45 
Barbaresco Riserva “Piccolo Emma” 1997 – DOCG € 89,60 
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Vite Colte belichaamt de kunst van het cultiveren van de wijnstok. Kwaliteit die voortkomt uit 
voortdurende innovatie, een kennis die ontstaat uit de dialoog tussen verschillende werelden en 

generaties: aan de ene kant de boerenwijsheid, ervaring, traditie, en de typisch Piemontese 
passie voor nauwgezet werk; aan de andere kant wetenschappelijk onderzoek en kennis. Wijnen 

gemaakt volgens de regels van de kunst. 

Het Vite Colte-protocol heeft één doel: een absoluut en constant kwaliteitsniveau, het resultaat 
van agronomische keuzes gericht op een duurzame, selectieve teelt en de juiste rijpheid van het 

fruit. 

Elke wijnbouwer die zich bij het protocol aansluit, handelt tijdig in de wijngaard, bepaalt en 
monitort de voortgang van zijn werk in nauw contact met het team van agronomen van het 

bedrijf. De criteria voor de selectie van de wijngaarden omvatten: 

- Wijngaarden van ten minste 15 jaar oud 

- Lage opbrengsten per wijnstok 

- Gedisciplineerde snoei op basis van het aantal knoppen 

- Correcte voeding van de plant 

- Handmatig beheer van de vegetatie 

- Volledig handmatige oogst 

- Maximale aandacht voor de keuze van de oogstdatum 

- Wijnbouw met geïntegreerde en/of biologische productie 

Deze aanpak onderstreept een diep respect voor de aarde en de natuur, en is een belofte van 
uitmuntendheid en authenticiteit in elke fles. 

 

Wijnbouwers. Metgezellen. Vrienden. Aan het Vite Colte-project nemen honderdtachtig 
wijnbouwers deel die driehonderd hectare wijngaard cultiveren. Vite Colte is een gemeenschap 

van mensen die sterk geloven in een concept van gedeelde kwaliteit, waarbij de 
verantwoordelijkheid van elk individu een integraal onderdeel vormt van het eindresultaat. 

Wijnbouwers, metgezellen, vrienden. De leden van Vite Colte zijn "medeplichtigen" aan een 
project dat een toewijding aan kwaliteit vereist, gelijk aan de striktheid van de protocollen 

waarmee deze kwaliteit wordt nagestreefd. Elke wijnbouwer ontvangt dus een vergoeding op 
basis van de beplante oppervlakte en niet op basis van de hoeveelheid geproduceerd product, 

met als doel het hoogste niveau van kwaliteit te bereiken. 
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 0,75 lt. 
Spumanti  
Piemonte Chardonnay “Vallerenza” – DOC € 13,15 
Piemonte Pinot Nero “Molinera” – DOC € 14,20 
Malvasia di Castelnuovo Don Bosco – DOC € 9,99 
Vini Bianchi  
Gavi “Aureliana” – DOCG € 11,70 
Gavi di Gavi “Ca’ Da Bosio” – DOCG € 12,75 
Piemonte Chardonnay “Fosche” – DOC € 10,99 
* * Piemonte Sauvignon “Tra Donne Sole” – DOC € 10,99 
Roero Arneis “Villata” – DOCG € 12,00 
Vini Rossi  
Barbera d’Alba “Ansisa” – DOC € 10,99 
Barbera d’Alba Superiore “Croere” – DOC € 15,65 
Barbera d’Asti “San Nicolao” – DOCG € 9,60 
* * Barbera d’Asti Superiore “La Luna e i Falo” – DOCG € 14,15 
Nizza Riserva “La Luna e i Falo” – DCOG € 18,85 
Nebbiolo d’Alba “Valdolmo” – DOC € 12,95 
Langhe Nebbiolo “Sogni Al Campo” – DOC € 15,80 
Barbaresco “La Casa in Collina” – DOCG € 22,35 
Barbaresco Riserva “Spezie” – DOCG € 35,55 
* * Barolo “Paesi Tuoi” – DOCG € 28,25 
Barolo di Barolo “Essenze” – DOCG € 35,55 
Barolo di Serralunga d’Alba “Essenze” – DOCG € 35,55 
Barolo Riserva “Essenze” – DOCG € 44,65 
Grappe  
Grappa di Nebbiolo da Barolo € 36,95 
Grappa di Moscato d’Asti € 32,95 

 

 

 

 

* *  0,375 lt. 1,5 lt. 3,0 lt. 6,0 lt. 
Andere formaten     
“Tra Donne Sole” € 7,45    
“La Luna e i Falo” € 9,15 € 25,85 € 84,05 € 154,05 
“Paesi Tuoi” € 15,50 € 58,65 € 145,10  
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Verscholen in het schilderachtige hart van de Langhe ligt het betoverende landgoed Virna, een 
juweel dat al meer dan een eeuw gekoesterd wordt door de familie Borgogno. Dit prachtige 
domein, verspreid over 12 hectare van de meest prestigieuze crus in Barolo - waaronder 
Cannubi, Preda, Sarmassa, I Merli, San Giovanni en Costa delle Rose - is het toneel van een 
diepe passie voor wijn die generaties overspant. 

Virna Borgogno, met wortels diepgeworteld in de rijke wijntraditie van haar familie en gezegend 
met enkele van de meest voortreffelijke wijngaarden van Barolo, heeft haar naam decennia 
geleden vereeuwigd door onder haar eigen label te bottelen. Aan de voet van de majestueuze 
Cannubi-heuvel, waar twee wonderbaarlijke bodemtypes elkaar ontmoeten - de compacte 
Tortonische mergel vermengd met zand van La Morra en de losse, kalkrijke Helvetiaanse bodems 
van Monforte en Serralunga - staat haar wijnmakerij als een symbool van harmonie en 
samensmelting. 

Cannubi, dat in het lokale dialect "unie" betekent, symboliseert niet alleen de samenvloeiing van 
deze bodems maar ook de vereniging van traditie en innovatie die Virna in haar wijnen nastreeft. 
Uit dit land, gezegend door natuur en geschiedenis, creëert Virna magnifieke wijnen die 
voornamelijk van de nobele Nebbiolo-druif worden gemaakt. Haar Barolo's zijn als tijdcapsules, 
gestructureerd en rijk, bestemd om te worden gekoesterd en gewaardeerd door de jaren heen. 

Virna Borgogno staat model voor de Italiaanse wijnmakerij, waarbij elke fles een eerbetoon is 
aan het land, de geschiedenis en de tradities die van generatie op generatie zijn doorgegeven. 
Als de eerste vrouw in Italië die afstudeerde in Wijnmaaktechniek aan de Universiteit van Turijn, 
is Virna niet alleen een pionier, maar ook een inspiratie, een belichaming van toewijding en liefde 
voor de kunst van het wijnmaken. 

 

In de Cantina... 

Virna combineert traditie met vrouwelijke gevoeligheid, educatie en "know-how" opgedaan in 
een wijnmakende familie. Samen met haar zus Ivana beheren de Borgogno vrouwen een 
nauwkeurige kelder, volledig gerenoveerd in 2001, die traditie combineert met schone, moderne 
wijnmaakpraktijken. Virna gebruikt zowel traditionele Botti Grandi van Sloveens eiken, als Franse 
eiken barriques en tonneaux. Haar Barolo is 100% traditioneel, met balans en schoonheid 
afkomstig van de wijngaarden. Cannubi is 100% Frans eiken, met een mix van neutraal en nieuw 
eiken, en zowel 300 als 500 liter vaten. Sarmassa rijpt in zowel Botti Grandi als Franse eiken 
vaten. Voor Virna, die diep respect heeft voor traditie, is innovatie het verkennen waard, en haar 
rijpingsregime is verschillend voor elke wijn, wat de beste expressie van het land en de hand van 
de wijnmaker weerspiegelt.  
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 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Langhe Bianco “Sto Fuori” – DOC € 17,35 
Vini Rossi  
Barbera d’Alba “La” – DOC € 15,85 
Barbera d’Alba Superiore “San Giovanni” – DOC € 22,50 
Langhe Nebbiolo “Il” – DOC € 19,20 
Barbaresco “Montersino” – DOCG € 44,90 
Barolo “Noi” – DOCG € 32,95 
Barolo di Barolo 2013 – DOCG € 53,35 
Barolo di Barolo 2016 – DOCG € 71,95 
Barolo di Barolo 2017 | 2019 – DOCG € 44,85 
Barolo Cannubi Boschis 2012 – DOCG € 136,75 
Barolo Cannubi Boschis 2014 – DOCG € 64,20 
Barolo Cannubi 2015 – DOCG € 87,50 
Barolo Cannubi 2017 | 2018 | 2019 – DOCG € 62,30 
Barolo Sarmassa 2006 – DOCG € 145,45 
Barolo Sarmassa 2014 – DOCG € 64,20 
Barolo Sarmassa 2015 – DOCG € 87,50 
Barolo Sarmassa 2016 – DOCG € 79,75 
Barolo Sarmassa 2017 | 2018 – DOCG € 62,30 
Barolo Riserva 2013 – DOCG € 73,40 
Barolo Riserva 2016 – DOCG € 73,40 
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Wijnbouwers van drie generaties 

Het bedrijf Ridaroca werd officieel opgericht in 1994, toen Luigi en Maria Teresa besloten om de 
familieboerderij van "Opa" Giuseppe, die net als veel andere bedrijven in de Roero destijds bezig 

was met gemengde productie van wijn, fruit en vee, een nieuwe richting te geven door zich 
volledig te wijden aan de productie en vinificatie van hoogwaardige druiven van hun eigen 

wijngaarden, met een focus op lokale productie. 

"Om goede wijn te maken, moet je goede druiven hebben" 

Gelegen in een strategisch gebied, op de grens van de Roero - die in 2014 door UNESCO tot 
werelderfgoed is benoemd - ligt op 15 km afstand van Asti en 15 km van Alba, twee wereldwijd 

bekende gebieden voor hun grote aanleg voor de productie van wijnen van de hoogste kwaliteit.  

Tegenwoordig beslaat het bedrijf ongeveer 10 hectare aan wijngaarden, voornamelijk gelegen in 
het geografische gebied van de Roero, binnen de gemeenten Canale en Santo Stefano Roero, 

maar ook in het geografische gebied van Terre Alfieri, binnen de gemeenten San Damiano D'Asti 
en Cisterna D'Asti. 

Naast de wens om grote wijnen te produceren, is er sinds 2015 de ambitie bijgekomen om het 
milieu en de biodiversiteit van het gebied te behouden. Daarom is er in de wijngaard gekozen 
voor biologische teelt, terwijl in de wijnkelder de groene ommezwaai al eerder plaatsvond - in 

2012 - met de installatie van een fotovoltaïsche installatie voor zelfproductie van 20 KW. 

Samenvattend kan gezegd worden dat de hele bedrijfsfilosofie is samengevat in de woorden van 
Opa Giuseppe: "Per fé l’vin bun vanta avaji l’uve bune" (Om goede wijn te maken, moet je goede 

druiven hebben). 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Roero Arneis – DOCG € 13,20 
Roero Arneis “Cerea” – DOCG € 25,70 
Langhe Favorita – DOC € 11,90 
Vini Rossi  
Barbera d’Asti Superiore – DOCG € 14,80 
Barbera d’Alba – DOC € 12,10 
Barbera d’Alba Superiore “Magna” – DOC € 30,80 
Roero – DOCG € 18,60 
Roero Riserva “Testun” – DOCG € 35,20 
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Onze heuvels van Monferrato, groen en zacht, geven aan hen die weten hoe ze te strelen, wijn 
terug, die de blikken van wie ze weet te bevragen doet oplichten. 

 

Wij zijn drie vrienden en reisgezellen, die altijd al wijn hebben geproduceerd, met respect voor 
een grote traditie en de historische betekenis van ons gebied; we zijn altijd attent op de 

consument van het product, die, door het proeven van onze flessen, ook in harmonie komt met 
onze landschappen: heuvels van wijngaarden, druiven en wijn. 

 

Het synergetische werk dat onze wijn kenmerkt, zorgt ervoor dat onze activiteit begint met de 
productie van de grondstof en doorgaat met de verwerking ervan, tot aan de realisatie van het 

product en de distributie ervan op de markt. 

 

Onze missie is in wezen gebaseerd op het teruggeven van de emoties die verbonden zijn aan de 
wijnwereld: bedwelming, volheid, kleur en de geest van wijn. 

 

 

 

 

 0,75 lt. 1,5  lt. 
Vini Bianchi   
Monferrato Bianco “Di Vino” – DOC € 13,65  
Vini Rossi   
Monferrato Rosso “Di Vino” – DOC € 13,65  
Monferrato Freisa “8.24” – DOC € 23,80  
Barbera d’Asti – DOCG € 11,20  
Barbera d’Asi Superiore “Il Salice” – DOCG € 14,20 € 28,95 
Nizza “Le Rose” – DOCG € 25,25  
Nizza Riserva “Le Rose” – DOCG € 33,95  
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Wie in Barolo arriveert, de gouden wijnstreek van Piemonte, wordt volledig ondergedompeld in 
het landschap van wijngaarden. Heuvels zover het oog reikt, gevormd door de eeuwen heen door 
de hand van de mens die uit deze rijen voedsel en cultuur heeft gehaald. Een echt meesterwerk, 

vergelijkbaar met een schilderij, dat in 2014 de erkenning als Werelderfgoed verdiende met de 
creatie van de UNESCO-site "Vitivinicole landschappen van Langhe en Roero". 

In de Langa, op de heuvels aan de rechteroever van de rivier de Tanaro, heeft elke kluit aarde 
vrucht gedragen. Hier is wijn nooit zomaar een product, een handelswaar, een modegril. Elke 

fles bevat het verhaal van zijn mensen en zijn land. 

De boerderij Lo Zoccolaio, vernoemd naar de gelijknamige locatie gelegen op de heuvel van 
Barolo, bezit 30 hectare aan wijngaarden, waarvan 14 beplant met de nebbiolo voor Barolo. De 
wijngaarden liggen op het zuidwesten, aan de kust van de Bricco Barolo die van het kasteel van 
Barolo oploopt richting Monforte. De wijnen geproduceerd door dit landbouwbedrijf zijn ware 

juwelen, oenologische meesterwerken om van te genieten en elk speciaal moment onvergetelijk 
te maken. 

In de Langa houdt men ervan om uitgebreid te discussiëren over de concepten van innovatie en 
traditie. 

Deze discussie is op zichzelf al "traditioneel": het past binnen de boerentraditie om ook levendig 
de eigen meningen aan tafel, in de herberg, of op de markt te verdedigen. 

Het onderwerp vat bovendien het eeuwenoude conflict tussen verschillende generaties, 
innovators en conservatieven, vaders en zonen samen. 

In de boerderij Lo Zoccolaio, een typisch agrarisch huis vernoemd naar een oude fabrikant van 
houten schoenen die er woonde, wordt deze dialectiek bewust benadrukt en naar voren 

gebracht. In de kelder is men begonnen met het "modernisme" van de barrique om terug te 
keren naar het gebruik van grotere houten vaten, terwijl de architecturale keuzes van de recente 

renovatie de kleuren en materialen van het gebied herzien met een beslist actuele lijn, die in 
contrast harmonieert met de omliggende wijngaarden. 

Lo Zoccolaio heeft begrepen dat de deugd in het midden ligt, in de perfecte balans tussen 
respect voor traditie en verrijking ervan met innovatie en frisheid. 

 

 0,75 lt. 
Vini Rossi  
Piemonte Pinot Nero “Re Noir” – DOC € 18,25 
Langhe Rosso “Baccanera” – DOC € 17,15 
Barolo – DOCG € 38,30 
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In het jaar 1954, onder de bezielende leiding van grootvader Giovanni, werd onze reis ingeluid. 
Zijn ontembare passie voor het land, zijn vooruitstrevende droom om de aarde van anderen te 
cultiveren, en zijn scherpe blik voor het onbenutte potentieel van de gronden van Cella Monte, 

vormden de kiem voor wat nu bekend staat als het landbouwbedrijf Giovanni Coppo.  

 

Grootvader Giovanni zag een kans die te waardevol was om te negeren. Beetje bij beetje verwierf 
hij die eerste kostbare hectaren land, de fundering waarop ons familie-erfgoed zou groeien. Wij 

koesteren de overtuiging dat iedereen, hoe klein zijn bijdrage ook mag lijken, een cruciale rol 
speelt in de zorg en eerbied voor het land dat ons voedt. 

 

Nu, generaties later, met de vlam van dezelfde oorspronkelijke passie in ons hart, zetten we het 
verhaal voort. We brengen onze eigen twist aan het verhaal: een drang naar innovatie, de durf om 
te experimenteren, en een onwrikbare toewijding om ons bedrijf volledig duurzaam te maken. Zo 

schrijven we samen, met respect voor het verleden en een blik gericht op de toekomst, het 
volgende hoofdstuk van onze familiegeschiedenis. 

 

 

 

 

 0,75 lt. 
Vini Rossi  
Grignolino del Monferrato Casalese – DOC € 9,25 
Barbera del Monferrato – DOC € 9,25 
Piemonte Albarossa – DOC € 16,50 
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In de glooiende heuvels van Tortona in Piemonte, waar de kunst van het wijnmaken door de 
aderen van het landschap stroomt, vind je een plek van pure magie. Uitgestrekt van de stad 
Tortona tot aan de havenstad Genua, onthullen deze heuvels over 30 mijl een rijk tapijt van 
bloeiende landbouw en sprankelende wijngaarden. Maar deze regio schenkt ons meer dan 
alleen sublieme wijnen; het is ook de thuisbasis van delicatessen zoals kastanjes, truffels, 

honing en de romige Montebore kaas, een ware droom voor elke fijnproever. 

**Verbondenheid opnieuw gedefinieerd** 

Welkom in een wereld waar elke fles wijn een verhaal te vertellen heeft, verbonden met jou via 
een enkele tik. Dankzij een slimme NFC-tag in elke dop, ontsluit je met je smartphone niet alleen 

de unieke geschiedenis van de wijn, maar verifieer je ook de echtheid via blockchain-
technologie. Een ware fusie van traditie en technologie, wachtend op jouw ontdekking. Ontdek 

meer over deze fascinerende innovatie en sluit je aan bij onze gemeenschap. 

**De Essentie van het Terroir** 

In de Colli Tortonesi, genesteld rond het schilderachtige, bijna vergeten stadje Monleale Alto, 
bewerken wij met zorg 30 hectare verdeeld over acht unieke wijngaardpercelen. Elke zode, rijk 
aan klei, kalk, steen en zand, vertelt zijn eigen verhaal op een hoogte van 200-300 meter. Hier, 

waar elke druif getuigt van de rijke bodem, cultiveren we wijnen die de ziel van de regio 
belichamen. 

**Een dialoog met je wijn** 

Stap in de toekomst van wijnbeleving; activeer de NFC-lezer van je smartphone, houd deze 
tegen de dop van de fles en word onmiddellijk meegenomen op een digitale reis. Een pad dat 
leidt naar diepgaande inzichten over jouw unieke fles, haar herkomst, en het certificaat van 

authenticiteit via blockchain.  

Zo verbinden we innovatie met traditie, en jou met de essentie van onze passie voor wijn. 

 0,75 lt. 1,0 lt. 1,5 lt. 
Vini Bianchi    
“Piccolo Derthona” € 15,95   
“Derthona” € 22,55   
Vini Rossi    
“Implicito”  € 12,60 € 15,60 
Colli Tortonesi Barbera “Monleale” 2011 | 2015 | 2016 – DOC € 22,55   
Colli Tortonesi Barbera “Monleale” 2001 – DOC € 31,35   
Colli Tortonesi Rosso “Bigolla” 2004 – DOC € 60,65   
Colli Tortonesi Rosso “Cereta” 2000 – DOC € 60,65   
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La Toledana, een wijnmakerij in handen van de familie Martini, ligt in Gavi, het magische land 
voor de productie van Gavi, de meest gerenommeerde witte wijn uit Piemonte. De naam van het 

bedrijf is afgeleid van de historische villa die uitkijkt over de Cortese wijngaarden van het 
landgoed. 

De productie van La Toledana is exclusief gewijd aan Gavi, die in al zijn varianten wordt 
geïnterpreteerd, dankzij de vakkundigheid van de wijnmakers van het bedrijf. 

In totaal beslaat La Toledana 25 hectare, verspreid rond de villa en de landelijke gebouwen, 
maar met verschillende identiteiten wat betreft blootstelling, helling, geologische kenmerken, 

drainage en mineralengehalte van de grond. 

Om deze reden is het agronomisch werk bij La Toledana zwaar en uitdagend, maar het levert 
grote voldoening op. Op deze plek bestaat geen routine; elk jaar is anders en vereist specifieke 

zorg, en produceert verschillende druiven. De keuze voor productie en bestemming van de 
druiven wordt jaarlijks besloten, afhankelijk van de klimaattrend, om te bepalen welke 

wijngaarden geselecteerd worden voor late oogst. 

Het staat vast dat Cortese een geweldige wijnstok is, maar deze moet constant gecontroleerd 
worden om zijn productiviteit te verminderen. Hier ligt de oorsprong van de substantie, de 

structuur en de kwaliteit van de Gavi Toledana wijnen. 

De eerste geschreven historische verwijzing naar de Cortese druif vinden we dankzij de boer van 
het Montaldeo Kasteel, die in 1659, in een brief aan de Markies Doria, schreef over "...het 

planten van cortese druiven overal..." 

In 1856 creëerde Markies Cambiaso, eigenaar van de landgoederen Toledana en Centuriona, de 
eerste grote aanplantingen gespecialiseerd in Cortese druiven, bedoeld voor de productie van 

een droge witte wijn. Zijn voorbeeld werd al snel gevolgd door andere landgoederen in de 
omgeving. 

De eerste wetenschappelijke beschrijvingen zijn die van de heren De Maria en Leardi, die in 1870 
Cortese definieerden als "de wijnstok met witte druiven die het meest uitgebreid wordt 

verbouwd in de provincie Alessandria. Naast zijn stevigheid en vruchtbaarheid is het de smaak 
en heerlijkheid van zijn product dat het waardevol maakt, waardoor het aanbevolen wordt aan 

de zorg en aandacht van de wijnbouwer..." 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Gavi del Comune di Gavi “Toledana” – DOCG € 16,50 
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Koppigheid en Visionaire Geest 

Vijf generaties van de familie Galliano hebben door de eeuwen heen de lucht bestudeerd en zich 
aangepast aan de grillen van het weer en de natuur. De reis begon in 1790 met Giovanni 
Galliano, wiens avontuurlijke geest en doorzettingsvermogen de basis legden voor hun 

wijnbouwtraditie. Zijn beslissing in 1850 om land te kopen in Loazzolo markeerde de start van 
een diepe verbinding met de wijnbouw, versterkt door zijn reiservaringen. 

 

De 20e eeuw bracht uitdagingen voor Loazzolo en de Galliano's, zoals Cesare Pavese treffend 
beschreef. Na het verlies van Carlo, Giovanni's kleinzoon, toonde Teresa, achtergelaten met 

twee jonge kinderen, een onwrikbare vastberadenheid om hun landbouwerfgoed voort te zetten. 

 

Carlo's zoon, ook aangemoedigd door Giuseppe, verdiepte zich in de enologie en vernieuwde de 
wijnproductie met zijn toewijding aan Moscato en zijn pionierswerk in het produceren van een 

klassieke methode van Chardonnay en Pinot Nero, een primeur in het Moscato-dominante 
gebied. 

 

Nu, geleid door de visie van de nieuwe generatie - Giovanni, Francesco, en Federico - blijft Borgo 
Maragliano vooruit kijken, met een blijvende toewijding aan innovatie, kwaliteit, en de rijke 

wijntraditie van hun voorouders. 

 

 0,375 lt. 0,75 lt. 
Spumanti   
Alta Langa Blanc de Blancs ‘‘Francesco Galliano’’ - DOCG  € 27,95 
‘‘Giuseppe Galliano’’ Brut Nature – VSDQ  € 30,30 
‘‘Dogma’’ Blancs de Noirs – VSDQ  € 37,20 
‘‘Giovanni Galliano’’ Brut Rosé – VSDQ  € 31,40 
Vini Bianchi   
Piemonte Chardonnay “Crevoglio” – DOC  € 13,95 
Piemonte Chardonnay “Marajan” – DOC  €16,55 
Monferrato Bianco Riesling “Per Fede” – DOC  € 18,40 
Vini Dolci   
Moscato d’Asti “La Caliera” – DOCG € 9,30 € 13,90 
Piemonte Brachetto “Monticelli” – DOC  € 14,50 
Loazzolo – DOC € 32,90  
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Het verhaal van de wijnmakerij Orsolani begon aan het eind van de negentiende eeuw, toen 
Giovanni Orsolani en zijn vrouw Domenica terugkeerden uit Amerika, gedreven door heimwee 

naar hun eigen land, het Canavese. Daar openden ze een herberg: de Locanda Aurora, en terwijl 
zijn vrouw de keuken runde, werkte Giovanni in de wijngaard en de kelder aan de productie van 

wijn voor de gasten.  

Vandaag de dag richt onze familie zich uitsluitend op de productie van wijnen en mousserende 
wijnen, bijna uitsluitend verkregen uit onze eigen wijngaarden, gelegen in de meest klassieke 
productiegebieden. De Cantina Orsolani produceert ongeveer 150.000 flessen, waarvan 90% 

bestaat uit Erbaluce, de ware liefde van de familie. 

Met grote eer en genoegen zijn wij leden van het Comitato Grandi Cru d'Italia, een vereniging die 
alle realiteiten samenbrengt die met aandacht en toewijding hun producties en teeltgebieden 

waarderen. 

 

 

 

 

 

 

 0,375 lt. 0,75 lt. 
Spumanti   
Caluso Spumante Extra Brut Meth. Clas. “Cuvée Tradizione” – DOCG  € 24,95 
Caluso Spumante Brut Meth. Clas. “Cuvée 1968” – DOCG  € 28,25 
Vini Bianchi   
Erbaluce di Caluso “La Rustia” – DOCG  € 13,70 
Erbaluce di Caluso “Vintage” – DOCG  € 22,90 
Vini Dolci   
Caluso Passito “Sulè” – DOCG € 23,70  
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Het verhaal van Cantine Rogiotto is een prachtige reis door de tijd, gedreven door een 
onwrikbare passie voor het land. Vanaf de late 19e eeuw in Boca, waar Luigi Minazzoli de 

funderingen legde met zijn wijnen, tot de huidige vijfde generatie van de Minazzoli's, heeft elk 
hoofdstuk van onze geschiedenis bijgedragen aan de rijke tapestrie van Italiaanse wijnbouw. 

 

Onze reis, die begon met eenvoudige wijngaarden en een droom, heeft zich ontvouwen tot een 
familie-erfenis van wijnen en mousserende wijnen, gekoesterd en verfijnd door generaties. Het 

avontuur van Luigi, die terugkeerde uit Amerika om zijn droom in Loazzolo na te jagen, is 
uitgegroeid tot een bloeiend bedrijf dat vandaag bijna 150.000 flessen produceert, met onze 

geliefde Erbaluce als kroonjuweel. 

 

De reis van de familie Galliano, gemarkeerd door zowel beproevingen als triomfen, belichaamt 
de geest van innovatie en toewijding. Met elke generatie groeide de ambitie; van Carlo's 

baanbrekende werk met Moscato tot de revolutionaire introductie van klassieke methodewijnen 
door zijn zoon, weerspiegelen onze wijnen de harmonie tussen traditie en vernieuwing. 

 

Nu, met Giovanni, Francesco en Federico aan het roer, kijkt Borgo Maragliano met vertrouwen 
naar de toekomst. Elk glas wijn vertelt het verhaal van onze voorouders, onze verbinding met het 

land, en onze dromen voor de toekomst. Met trots dragen we de erfenis van vijf generaties 
verder, vastberaden om de unieke schoonheid van onze wijnen te delen met de wereld. 

 

 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Piemonte Cortese – DOC € 8,00 
Vini Rossi  
Barbera d’Asti – DOCG € 8,40 
Barbera d’Asti “Ohana” – DOCG € 13,75 
Barbera del Monferrato Superiore “Cavalier Luigi” – DOCG € 24,95 
Boca – DOC € 22,45 
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Het verhaal begon met 8 vrienden, gedreven door passie, ondernemerschap en perfectionisme, 
die samen de ideale basis legden voor kwaliteitswijn. Met de nobele nebbiolo-druif, vol 

authentiek Italiaans temperament, streefden zij naar de perfecte blend van topwijn. Hun reis in 
het zoeken naar de ultieme balans tussen kracht en elegantie leverde een opmerkelijk resultaat 

op. Vier jaar na het begin van hun avontuur sloten nog 4 gelijkgestemden zich bij hen aan, 
waardoor de groep uitgroeide tot 12 personen. Samen proeven zij nu van het succes van hun 

lange zoektocht. 

De regio Bramaterra beslaat een uitgestrekt gebied van heuvels, gedomineerd door wilde flora 
en fauna. De dichte bossen, rijk aan eiken-, kastanje- en berkenbomen, die zich uitstrekken over 
tientallen kilometers, houden het een dunbevolkt gebied. De wijngaarden liggen tussen de 200 

en 600 meter boven zeeniveau. 

 

Bramaterra kenmerkt zich door bodems van vulkanische oorsprong die variëren van rood porfier, 
uiteengevallen door de langdurige werking van atmosferische elementen, en alluviale 

sedimenten van de rivier de Sesia, met fragmenten van klei en zand. De zure bodems bieden een 
ideale kans voor de wijn om te rijpen tot een volwassen karakter. 

 

 

 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Coste della Sesia Bianco “La Via” – DOC € 13,50 
Vini Rosati  
Coste della Sesia Rosato “La Vacanza” – DOC € 13,50 
Vini Rossi  
Coste della Sesia Rosso “La Valigetta” – DOC € 15,95 
Bramaterra “La Valigia” – DOC € 22,95 
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Het verhaal van Travaglini begon in de jaren '20 van de vorige eeuw, toen Clemente Travaglini 
begon met het vinificeren van druiven uit zijn eigen kleine wijngaarden. Clemente was het die het 
potentieel van deze regio herkende en de eerste wijnkelder in het centrum van de stad vestigde. 

Zijn passie hielp het aanzien van Gattinara te verhogen, een toewijding die door de volgende 
generaties werd voortgezet. 

Heropleving en Vooruitgang 

In 1958 nam Giancarlo Travaglini het roer over van zijn vader Arturo, een keerpunt dat zowel 
Travaglini als de wijnbouw vernieuwde door zijn vernieuwingsdrang. Zijn pionierswerk verbeterde 

zowel de wijnbouwmethoden als de wijnkwaliteit. Dat jaar ontwierp en patenteerde Giancarlo 
ook de iconische “bottiglia storta” van Travaglini. 

1958 - 2004 

Deze periode markeerde een tijd van transformatie voor Travaglini, met de eerste (inter)nationale 
beurzen, erkenningen en prijzen die Giancarlo's ambitie aanwakkerden om te investeren in groei, 
zonder in te boeten op kwaliteit. Dit was ook de tijd waarin Giancarlo zijn passie doorgaf aan zijn 

dochter Cinzia, die naast hem stond en de principes van Travaglini omarmde met een blik 
gericht op de toekomst.  

Van 2004 tot Nu 

Sinds 2004 is het de vierde generatie, bestaande uit Cinzia Travaglini en Massimo Collauto, die 
de erfenis van Giancarlo levend houdt door vast te houden aan de solide basis gebouwd door 

eerdere generaties en zich in te zetten voor onderzoek en innovatie. De investeringen en 
uitbreidingen die Giancarlo begon, worden zowel in de wijngaard als in de kelder voortgezet. 

Sinds 2019 maakt ook de vijfde generatie deel uit van het bedrijf. Vandaag leiden Cinzia, 
Massimo, Alessia en Carolina het bedrijf en brengen Travaglini de wereld over. 

 0,5 lt. 0,75 lt. 1,5 lt. 3,0 lt.* 
Spumanti     
“Nebolè” Brut – VSDQ (46 mnd)  € 42,95   
Vini Rossi     
Coste della Sesia Nebbiolo – DOC  € 17,95   
Gattinara – DOCG € 19,20 € 27,00 € 62,25 € 134,40 
Gattinara “Tre Vigne” – DOCG  € 37,20 € 82,55 € 175,05 
Gattinara Riserva – DOCG  € 40,85 € 90,55 € 190,50 
“Il Sogno” Vino da uve stramatura – GIFTBOX  € 71,65   
Vini Dolci     
“Altro Sogno” Vino da uve stramatura – GIFTBOX € 49,15    

* Verpakt in een gepersonaliseerde houten kist v.h. wijnhuis 
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Een familiebedrijf. Van zijn vader erfde de eigenaar de passie voor wijnproductie, waardoor het 
bebouwde wijngaardgebied beetje bij beetje is uitgebreid tot de huidige ongeveer 25 ha. De 

druivensoorten zijn nebbiolo, vespolina, croatina, uva rara of bonarda en erbaluce, die worden 
gebruikt voor de productie van DOC-wijnen uit de regio. Daarnaast zijn er dolcetto en barbera 

die, samen met nebbiolo, leiden tot de productie van rode tafelwijn. 

 

Er worden BRAMATERRA DOC en COSTE DELLA SESIA DOC (NEBBIOLO, VESPOLINA, ROSATO 
en BIANCO) geproduceerd. 

 

In de wijngaard wordt een selectie gemaakt van de trossen om BRAMATERRA RISERVA te kunnen 
produceren. Bovendien worden de trossen die naar verwachting niet de optimale rijpheid zullen 

bereiken verwijderd, zodat de anderen deze wel kunnen bereiken. Tijdens het persen is, mede 
dankzij de GAL, een bessenkeuzemachine geïnstalleerd na de ontsteler, om verdere 

onzuiverheden te verwijderen. 

 

 

 

 

 0,375 lt. 0,75 lt. 12,0 lt. 
Vini Rossi    
Bramaterra – DOC  € 18,95 € 375,00 
Bramaterra Riserva – DOC  € 24,85  
Vini Dolci    
Passito “U-Run Zut” € 22,75   
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De oorsprong, het werk, de passie.  

In 1671 verwierf Comino Sella een wijngaard in Lessona, een klein wijngebied dat toen al 
historisch gewijd was aan de productie van prestigieuze rode wijnen, voortkomend uit de nobele 
gronden en zanden van een oude zee. Gedurende 350 jaar hebben de generaties van de familie 
Sella de wijngaarden van hun landgoederen zorgvuldig onderhouden, zich terdege bewust dat 

deze deel uitmaken van het culturele erfgoed van het grote Piemonte. 

De Eerste Sporen 

De aankoopakte van een wijngaard in Lessona door de familie 'de Bulgaro, gelegen in een gebied 
genaamd "al Zoppo", maakt nog steeds deel uit van het landgoed Sella. 

De Textiel Oorsprong 

De familie Sella begon hun activiteiten in de textielsector door wolambachtslieden stoffen te 
laten produceren en lokale ondernemers te financieren. 

Jaar Nul van de Sella Wijnen 

De familie Sella verwerft de eerste eigendommen in het historische terroir van Lessona, waarbij 
een deel van de opbrengsten uit het gevestigde textielbedrijf wordt geïnvesteerd. Zo begint hun 

wijnbouwactiviteit. 

Club Alpino Italiano 

Op initiatief van Quintino Sella wordt de Club Alpino Italiano opgericht, een vrije nationale 
vereniging, waarvan artikel 1 van de statuten luidt: "heeft als doel het alpinisme in al zijn 

uitingen, de kennis en studie van de bergen, in het bijzonder die van Italië, en de bescherming 
van hun natuurlijke omgeving". 

Een Toast op de Eenheid 

De minister van Financiën Quintino Sella bood Lessona aan voor de toast op de eenheid van 
Italië. 

De Uitbreiding van het Landgoed 

Jaren waarin Carlo Sella, namens de erfgenamen van Giuseppe Venanzio Sella, talrijke percelen 
grond koopt om wijngaarden aan te planten in het terroir van Bramaterra. De familie Sella was de 

eerste die het potentieel ervan waardeerde. 

De Oprichting van de Bank 

Het jaar van de opening van het bank- en kredietinstituut opgericht door Gaudenzio Sella, 
vandaag de dag nog steeds bekend onder de naam Banca Sella. 
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Sella & Mosca 

Erminio Sella en Edgardo Mosca richten in Alghero Sella & Mosca op. 

De Eerste Internationale Erkenningen 

"Diploma di medaglia d’oro", behaald door de wijnen van Sella op de Eerste Internationale Wijn- 
en Olijfoliebeurs in Milaan, een resultaat dat in 1928 in Turijn werd bevestigd. 

Het Werk Gaat Door 

De Nationale Wijncommissie classificeert "Lessona" als een van de meest gewaardeerde wijnen 
van het land. 

"Vino Al Vino" 

"pure geur, pure uitwaseming, pure geest en van zeer subtiele smaak". Zo definieert de Turijnse 
Mario Soldati de Lessona in zijn iconische boek, geschreven na zijn bezoek aan het bedrijf, 

begeleid door Venanzio, Maurizio en Fabrizio Sella. 

De Erkenning 

De "Aanvraag voor Erkenning van de Gecontroleerde Oorsprongsbenaming (DOC) van de wijn 
Lessona", sterk nagestreefd door de familie Sella, wordt geaccepteerd. Lessona wordt een DOC-

wijn. Drie jaar later wordt ook de DOC Bramaterra erkend. 

Tenute Sella 

De landgoederen van Lessona en Bramaterra worden formeel verenigd met de oprichting van 
Agrisell en de productielocatie wordt geconcentreerd in Lessona. 

Coste Della Sesia 

Twintig jaar later wordt de teelt van DOC-wijngaarden in het gebied tussen Biella en Lessona 
toegestaan, wat nieuwe mogelijkheden opent. 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Piemonte Riesling “Piandoro” – DOC € 14,75 
Coste della Sesia Bianco “Doranda” – DOC € 14,75 
Vini Rosati  
Coste della Sesia Rosato “Majoli Rosé” – DOC € 14,75 
Vini Rossi  
Coste della Sesia Rosso “Orbello” – DOC € 14,75 
Bramaterra – DOC € 24,95 
Bramaterra “I Porfidi” – DOC € 39,65 
Lessona – DOC € 24,95 
Lessona “San Sebastiano allo Zoppo” – DOC € 39,65 
Lessona “Omaggio a Quintino Sella” – DOC € 49,05 
Grappe  
Grappa di Bramaterra € 40,95 
Grappa di Lessona € 40,95 
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De wijnmakerij Rovellotti is een familiebedrijf dat zich al meer dan zeshonderd jaar wijdt aan 
wijnbouw, volgens regels en methoden die zijn overgeleverd door een lange traditie en 

gecombineerd met een moderne benadering. Deze benadering beschouwt duurzaamheid en 
technologische innovatie als een solide voortzetting van hun erfgoed. 

Rovellotti streeft ernaar een van de belangrijkste wijnproducenten van Alto Piemonte te zijn en 
richt zijn inspanningen op het vertegenwoordigen van zijn gebied en productie op zowel 

binnenlandse als internationale markten. Het bedrijf heeft als doel de export van wijnen naar 
sleutelmarkten in Noord-Europa, zoals het Verenigd Koninkrijk, Denemarken, Nederland en 

Zweden, te verhogen. Daarnaast streeft het ernaar beleid voor bescherming te inspireren dat 
door alle producenten wordt gedeeld. 

Rovellotti is tegenwoordig een referentiepunt voor de productie van wijnen onder de D.O.C.G. en 
D.O.C. benamingen, met een totale focus op kwaliteit en respect voor de kenmerken en 
eigenaardigheden van zijn druiven. Zijn doelmarkt bestaat uit bewuste, aandachtige en 

nieuwsgierige consumenten, en zijn doel is om hen volledige tevredenheid te bieden door aan 
hun hoogste verwachtingen te voldoen met elk product. 

Respect voor tradities en het eigen territorium, duurzaamheid, en een deskundig gebruik van 
technologie inspireren elke fase van de activiteit. 

De uniekheid van de gronden in Alto Piemonte is te danken aan de bijzonderheid van de zonale 
morfologie met bodems van verschillende oorsprong: morenisch, rivier- en vulkanisch. Deze 

uniekheid maakt de territoriale productie, vooral die op basis van Nebbiolo, aanzienlijk 
verschillend in complexiteit, harmonie en elegantie vergeleken met die van Langa del Barolo, 

Roero en Barbaresco. Op dit moment is ook de prijs, die veel voordeliger is dan de wijnen uit het 
lagere Piemonte, een bepalende factor. 

 

 0,375 lt. 0,75 lt. 
Spumanti   
Metodo Classico Zero Dosage “Vitigno Innominabile”  € 35,35 
Vini Bianchi   
Colline Novaresi Bianco “Vitigno Innominabile Il Criccone” – DOC  € 15,65 
Vini Rossi   
Colline Novaresi Nebbiolo “Val Plazza” – DOC  € 15,65 
Colline Novaresi Vespolina “Ronco al Maso” – DOC  € 15,65 
Ghemme “Chioso dei Pomi” 2016 – DOCG  € 36,15 
Ghemme “Chioso dei Pomi” 2018 – DOCG  € 32,55 
Ghemme Riserva “Costa del Salmino” – DOCG  € 52,85 
Vini Dolci   
Passito da uve stramatura “Vitigno Innominabile Valdenrico” € 36,50  
Grappe   
Grappa di Ghemme  € 53,65 
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DE VILLA 

Juist in het hart van het Franciacorta-gebied staat het Historisch Huis van de Graven Ducco. De 
magie van deze villa uit de vijftiende eeuw ligt in het vermogen om, via de zevenenveertig 

kamers, de talloze fresco's en de kostbare standbeelden, de majesteit van 1900 jaar 
geschiedenis van de adellijke familie te vertellen. 

DE GESCHIEDENIS 

Van de Romeinse keizer Domitianus, via de Olivetaanse monniken, is de wijntraditie vakkundig 
overgedragen tot aan de twee generaties die het bedrijf naar zijn huidige pracht hebben geleid: 

Graaf Piero, de oprichter van het bedrijf in 1967, en zijn zoon Giorgio, die vooruitstrevende 
innovaties en voortdurende verbeteringen heeft bevorderd. 

DE KWALITEIT 

De kwaliteit van een wijn is het resultaat van complexe interacties tussen natuurlijke en fysisch-
chemische omstandigheden, de geografische locatie en het klimaat waarin de wijnstok groeit. 

Ons wijnbouwerfgoed, dankzij de geografische ligging, de nabijheid van het meer en de 
natuurlijke vruchtbaarheid van de bodem, stelt ons in staat om het maximale potentieel van 

onze Chardonnay- en Pinot Noir-druiven te benutten. 

DE PERCELEN 

Onze druiven rijpen op 130 hectare van ons eigen bedrijfsterrein, dat drie gemeenten in de 
Franciacorta omvat. Als een van de grootste eigendommen in het gebied heeft Conti Ducco 28 

verschillende cru's geïdentificeerd, elk met unieke teelt- en pedoklimatische kenmerken. 

 

Deze inspanning wordt versterkt door een strikt respect voor het milieu, via een concept van 
duurzame en geïntegreerde landbouw. 

 

 0,75 lt. GIFTBOX 
Spumanti   
Franciacorta Vintage Blanc de Blancs – DOCG € 30,90 € 33,90 
Franciacorta Vintage Rosé – DOCG € 34,60 € 37,60 
Franciacorta Vintage Pas Dosé – DOCG € 40,55 € 43,55 
Franciacorta Vintage Caramel – DOCG € 30,90  
Vini Bianchi   
Sebino Blanc Chardonnay – IGT € 18,75  
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Tenuta Mazzolino is een verhaal van passie, toewijding, maar vooral van grote liefde voor de 
wijngaard en zijn tradities, in volledig respect voor de natuur die het omringt. Het verhaal van 
Tenuta Mazzolino begon ongeveer veertig jaar geleden met mijn grootvader Enrico, die tijdens 
een van zijn reizen werd verleid door dit land dat iedereen al "de Pinot Noir heuvel" noemde. 

Twee van zijn grote vrienden, Luigi Veronelli en Giacomo Bologna, hielpen hem op deze reis te 
beginnen; ze zagen meteen het potentieel van de witte, kalkrijke gronden rond de wijnmakerij, 

een land dat de Fransen halverwege de 19e eeuw, toen het nog "Oud Piemonte" was, al hadden 
ontdekt als een roeping voor Pinot Noir. Ze begonnen vanaf het begin om de onderstokken en het 

beste hout voor rijping rechtstreeks uit Bourgondië te halen. Ondertussen had mijn moeder, 
Sandra, zich met haar gebruikelijke vastberadenheid die haar onderscheidde op het runnen van 

de wijnmakerij gestort en nooit een kans gemist om me mee te nemen naar Mazzolino. Ik kon 
niet wachten om te vertrekken omdat ik wist dat ik hele dagen tussen de wijngaarden, de rozen 

in de tuin, de dieren op de binnenplaats inclusief de eenden, kippen, ezels en paarden zou 
doorbrengen. 

Een paar jaar later begon ik mijn rechtenstudie, maar de roep van mijn wortels kan niet worden 
genegeerd, dus toen het telefoontje van mijn grootvader kwam met de vraag of ik degene wilde 
zijn die fulltime voor de Tenuta zou zorgen, heb ik geen moment getwijfeld en besloten dat het 

mijn leven zou worden! 

En dus begon ik in 2015 een nieuw hoofdstuk van de Tenuta te schrijven, dit implementerend 
met alle lessen die ik van mijn grootvader had ontvangen en verrijkend met innovatie en 

creativiteit. In deze gevallen zijn de fermentatie van de wens om te leren en vastberadenheid 
doorslaggevend, maar niets zou zijn zonder mijn team van goede medewerkers aan mijn zijde. 

We benaderen al lang biologische landbouw, we respecteren de natuur om de vruchten te 
plukken van wat we elke dag verbouwen; constant werk en strikt respect voor het hele 

wijngaardecosysteem zijn de hoofdingrediënten om authentieke wijnen met een sterke identiteit 
te verkrijgen. 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Provincia di Pavia Chardonnay “Camará” – IGT € 13,50 
Provincia di Pavia Chardonnay “Blanc” – IGT € 27,80 
Vini Rossi  
Oltrepò Pavese Bonarda “Mazzolino” – DOC € 12,80 
Provincia di Pavia Pinot Nero “Terrazze” – IGT € 16,30 
Provincia di Pavia Pinot Nero “Terrazze-Alte” – IGT € 21,15 
Oltrepò Pavese Pinot Nero “Noir” – DOC € 31,10 
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Een Familie en haar Geschiedenis 

Opgericht in de 16e eeuw, was het oude Dominicaanse klooster een referentiepunt voor 
pelgrims, gehost door monniken die de velden en wijngaarden verzorgden die dit land 

kenmerkten. 

 

Door de jaren heen werd het complex de residentie van de adellijke familie De Gatti, vandaar de 
naam vandaag, voordat het eigendom werd van de adellijke familie Mascioni. 

 

In 1969 werd het Landgoed en zijn landerijen eigendom van de familie Triacca. 

 

Wat is er sindsdien gebeurd? We hebben nooit opgehouden ons Landgoed te zien als een 
oneindige bron van uitmuntendheid, genesteld in het hart van Valtellina. 

 

Naast het innoveren, cultiveren en benutten van alle mogelijkheden die het land ons biedt, 
hebben we in 2008 het klooster gerenoveerd, het hersteld in zijn oude glorie, zonder ooit zijn stijl, 

geschiedenis en authenticiteit uit het oog te verliezen of te ondermijnen. 

 

Vandaag de dag is La Gatta, met zijn wijngaarden en druiven, een hoeksteen in de geschiedenis 
en het aanzien van de wijnproductie van de familie Triacca. 

 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Alpi Retiche Bianco “La Contea” – IGT € 15,55 
Vini Rossi  
Valtellina Superiore “Casa La Gatta” – DOCG € 19,95 
Valtellina Superiore “Riserva La Gatta” – DOCG € 24,25 
Sforzato di Valtellina “Il Monastero” – DOCG € 44,70 
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"En toch geloof ik dat er veel geluk is voor de mensen die geboren zijn waar goede wijnen te 
vinden zijn" 

Leonardo da Vinci 

"Ik vind het leuk om mezelf een beetje de superheld van Valtellina te noemen, zoals Spiderman 
of zoiets...  

HERO: omdat als de wijnbouw in Valtellina heroïsch wordt genoemd, de werkers helden zijn;  

SUPER: om mezelf te motiveren. 'Met grote krachten komen grote verantwoordelijkheden' en aan 
ons boeren is de taak gegeven om ons gebied te beschermen, te bewaren en te leren leven." 

"Voor mij vertegenwoordigt wijn energie, delen en geluk.  

Een glas wijn belichaamt volledig een jaar van werk, inspanning en voldoening.  

Een glas wijn vertelt mijn verhaal." 

Francesco Folini 

Presentatie van het Bedrijf 

Folini richt zich voornamelijk op wijnbouw en vinificatie. Het bedrijf beschikt over 9 hectare aan 
wijngaarden, verdeeld over 40 percelen verspreid over het gebied van Chiuro, Teglio, Ponte, 
Tresivio, Poggiridenti en Sondrio. De wijnmakerij, opgericht in 2008, bevindt zich ook op het 

terrein: hier vinden de eerste stappen van de vinificatie plaats na de oogst, evenals de 
verwerking van de wijn met de eerste overgangen, rijping en botteling. 

MISSIE 

De terrassen van Valtellina beschermen 

VISIE 

Een voorbeeld zijn van een multifunctionele en duurzame boerderij, zowel economisch als met 
respect voor het gebied en onze traditie. 

 0,75 lt. 
Vini Rossi  
Valtellina Superiore Riserva “L’Enrico” – DOCG € 31,20 
Valtellina Superiore Valgella Vigneto “Dos Bel” – DOCG € 38,50 
Valtellina Superiore Riserva Valgella Vigneto “Dos Bel” – DOCG € 42,85 
Valtellina Superiore Riserva Grumello – DOCG € 52,95 
Sforzato di Valtellina – DOCG € 74,75 
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Een Lange Familie Traditie 

Zolang hij zich kan herinneren, ziet Alberto Marsetti zichzelf in de wijngaarden samen met zijn 
oom Antonio en vader Andrea, die altijd hebben geloofd in de waarde van Nebbiolo delle Alpi 

(lokaal bekend als Chiavennasca), een druivensoort die in staat is om zijn nobelheid uit te 
drukken, ook onder deze specifieke pedoklimatische omstandigheden. 

Waar Onze Wijndruiven Vandaan Komen 

De beplante terrassen strekken zich uit over 12 hectare in de gemeenten rond Sondrio en aan de 
poorten van Sondrio. De zanderige bodem, voortkomend uit rotsafbraak, en de zuidelijke 

blootstelling zijn unieke omstandigheden die het de druiven altijd mogelijk maken om de juiste 
mate van rijpheid en mineraliteit te bereiken. 

In het Historische Middeleeuwse Dorp 

De wijnmakerij bevindt zich in het oude historische centrum van Sondrio, in een zeer pittoresk 
gebied met smalle steegjes en traditionele stenen huizen. Hier, in Scarpatetti, waar de charme 

van het oude en moderne technologie samenkomen, kunt u de traditionele DOC-wijnen 
proeven, zoals Rosso di Valtellina, DOCG-wijnen zoals Valtellina Superiore Grumello en de 

Grumello Vigna Le Prudenze, evenals de meest prestigieuze Sfursat di Valtellina. 

 

Vanaf 2020 introduceerde Alberto de nieuwe IGT Alpi Retiche-lijn "IM" - ik ben -, waarmee hij een 
persoonlijke en onderscheidende wijnidee wil uitdrukken, verankerd in milieu-duurzaamheid. De 

onschatbare waarde van wijnbouwkennis, doorgegeven door generaties, in combinatie met de 
steun van de oenoloog en de meest moderne wijnmaaktechnologieën, heeft geleid tot de creatie 

van de rode IMperfetto, de rosé IMpallidito en de witte IMpaziente. 

 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Alpi Retiche Bianco “Impaziente” – IGT € 19,40 
Vini Rossi  
Alpi Retiche Rosso “Imperfetto” – IGT € 38,85 
Valtellina Superiore Grumello “Vigna Le Prudenze” – DOCG € 31,80 

 

  



 34 

 

 

Welkom bij K. Martini & Sohn Winery - Wij bieden voortreffelijke wijnen en oprechte gastvrijheid 
sinds 1979. Onze familiegeschiedenis begon meer dan vier decennia geleden toen onze vader, 
Gabriel, de basis legde voor ons bedrijf. Met zijn uitgebreide ervaring in de wijnindustrie en met 
de steun van onze moeder, zetten zij samen de stap naar het ondernemerschap. Aanvankelijk 
vulden ze elke fles met de hand, brachten ze het etiket aan en verzegelden het met grote zorg. 

 

Door de jaren heen zijn de tijden veranderd en heeft ook de volgende generatie haar plek bij ons 
gevonden. Wij, Lukas en Maren Martini, zijn nu volledig betrokken. Lukas houdt toezicht op de 

operaties in de kelder, terwijl Maren de administratieve lijnen stevig in handen heeft op kantoor. 

 

Vanaf het begin hebben we bewust gekozen voor een familieopzet die onze wijnen voor zich laat 
spreken. Onze filosofie is gebaseerd op de hoogste kwaliteit en warme service, omdat we 

geloven dat dit de ware sleutel is tot het succes van een klein familiebedrijf. 

 

Laat je onderdompelen in onze wereld van smaken en tradities – ontdek de geschiedenis, liefde 
en zorg die in elke fles aanwezig zijn. Voor ons gaat het niet alleen om wijn; het is een levenswijze 

die generaties lang standhoudt. Welkom in onze familie, welkom bij ons. 

 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Alto Adige Pinot Bianco “Lamm” – DOC (Classic line) € 15,70 
Alto Adige Pinot Bianco – DOC (The Palladium line) € 18,40 
Alto Adige Chardonnay Riserva – DOC  (The Maturum Top line) € 25,70 
Vini Rossi  
Alto Adige Lagrein – DOC (Pure origin) € 17,95 
Cuvée Lagrein-Cabernet-Merlot COLDIRUS (The Palladium line) € 22,05 
Alto Adige Lagrein Riserva – DOC  (The Maturum Top line) € 34,75 
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**Geschiedenis en filosofie van Casa Zeni** 

**1882**: Roberto Zeni opent een herberg in Zuid-Tirol en viert dit met Teroldego-wijn uit zijn 
eerste wijngaard "Pini". Deze periode markeert de start van Teroldego in Campo Rotaliano, 

bevorderd door keizerin Lorena d'Asburgo's landaanwinning. 

 

**1974**: De laatste Zeni-generatie, broers Roberto en Andrea, starten hun wijnbouwactiviteiten 
met het bottelen van Teroldego Rotaliano. Na hun studie richten ze Azienda Agricola R. Zeni en 

Distilleria Zeni op, gericht op het produceren van kwaliteitswijnen en -grappa's, altijd beginnend 
bij de oorsprong: de wijngaard en de distilleerderij. 

Kwaliteit boven kwantiteit: Zeni focust op nichemarkten met hoogwaardige, innovatieve 
producten. Een ambitieus project dat een grote inzet vereiste: agrarische omschakeling, 

modernisering van de wijnkelder en distilleerderij, en verkooporganisatie. 

 

In 1988 kocht Zeni de Maso Nero wijngaard in Sorni, ideaal voor druiventeelt dankzij de 
landaanwinning en de zuidwestelijke ligging. Na een grondige verbetering en modernisering van 

de wijngaard, volgden innovaties in wijn- en distilleerprocessen. 

Zeni nu: De familie blijft centraal staan, met een stabiele productie van ongeveer 190.000 
flessen uit 20 hectare wijngaard. Innovatie blijft een sleutelwoord, met de introductie van 

nieuwe wijnen zoals de Nosiola en experimenten met de appassimento-techniek voor Pinot 
Bianco en Teroldego, wat leidde tot unieke aroma's en wijnen zoals Sortì en Ororosso. Ook in de 

distilleerderij zijn verbeteringen doorgevoerd voor een zuiverder en rijker product. 

 0,20 lt. 0,70 lt. 0,75 lt. 
Vini Bianchi    
Müller Thurgau Trentino “Lecroci” – DOC   € 18,95 
Vigneti delle Dolomiti Gewurztraminer – IGT   € 19,65 
Vigneti delle Dolomiti Nosiola – IGT   € 21,30 
Vini Rossi    
Tertoldego Rotaliano “Lealbere” – DOC   € 20,75 
Tertoldego Rotaliano Riserva “Pini” – DOC   € 52,85 
Vigneti delle Dolomiti Teroldego “Ternet” – IGT   € 30,90 
Grappe    
Grappa Trentina di Teroldego 45° € 24,40 € 60,05  
Grappa Pini – Riserva 12 jaar 40° € 31,15 € 77,80  
Grappa Pini Pieno Grado – Riserva 15 jaar  59°  € 111,75  
Grappa Trentina di Nosiola 42°  € 57,65  
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Vantorosso ontstond uit de ontmoeting tussen een succesvolle coureur, Vanni Pasquali, en zijn 
levenslange vriend en grote wijnproducent uit Valpolicella, Franco Allegrini. Franco is de 

meester, eigenaar van Allegrini Estates. Vanni is een coureur en auto-tester, een racekampioen. 
Zijn verhaal is een pad van succes, gevormd door volharding en ambitie. Dezelfde kwaliteiten 

bracht hij over naar dit nieuwe wijnproject: Vantorosso. 

Vantorosso ontstond uit vriendschap en samenwerking, toen Vanni besloot een lang verlaten 
plek nieuw leven in te blazen. Geïnspireerd door een rit met zijn vriend Franco door de 

Toscaanse heuvels, realiseerde hij zich dat hij ook zijn eigen land kon bewerken en wijn kon 
maken. De sterke band met zijn vader en de herinnering aan een boerderij in Valpolicella leidden 

hem terug naar zijn wortels. Zo begon hij in 2015 met "Vantorosso". 

Hij verbeterde de grond, plantte wijngaarden en beheerde anderen, altijd gesteund door zijn 
familie. "Ik streef niet naar winnen, maar naar de juiste aanpak voor elke uitdaging. Zoals Henry 

Ford zei, bewijst het overwinnen van een uitdaging de kwaliteit en prestaties. In de wijngaard 
leerde ik het belang van respect voor de natuurlijke cycli; geduld, inzicht en nederigheid zijn 

essentieel. Hoewel ik geen ervaren wijnmaker ben, heb ik een duidelijke visie op de wijn die ik wil 
creëren." 

"Ik koos voor de naam Vantorosso omdat ik droomde van racen voor een beroemd Italiaans 
automerk. Het gaat niet om opscheppen of speciale vaardigheden. Trots komt voort uit dromen, 

uitdagingen en de ambitie om goed te doen, in de hoop dat dit project de initiatiefnemers 
overstijgt. Mijn enige wens is om het land van mijn vader nieuw leven in te blazen." Zoals Enzo 

Ferrari zei: "Als je het kunt dromen, kun je het ook doen." 

Vanni's enthousiasme en passie voor Vantorosso hebben zijn vrienden Giuseppe (Beppe) en 
Stefano, beiden liefhebbers van Valpolicella en goede wijn, aangestoken. Zij wilden ook 

onderdeel zijn van dit project. "Samen met hen deel ik dit avontuur, klaar om in de scherpste 
bochten het gaspedaal in te drukken." 

 

 0,50 lt. 0,75 lt. 
Vini Rossi   
Rosso Veronese “Vanni” – IGT  € 31,05 
Valpolicella Classico – DOC  € 14,40 
Valpolicella Ripasso Classico Superiore – DOC  € 21,95 
Amarone della Valpolicella Classico – DOCG  € 43,80 
Amarone della Valpolicella Classico Riserva – DOCG  € 70,95 
Amarone della Valpolicella Classico Ris. – DOCG (kist van 3 flessen)  € 230,00 
Recioto della Valpolicella – DOCG € 31,05  
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Wij zijn Giuliano, Adriana, Medea en Rebecca, de familie Valent van Borgo Stajnbech.  

GEDURENDE DRIE GENERATIES HEBBEN WIJ EEN PACT GESLOTEN MET HET GEBIED DAT ONS 
ONTVANGT, WAARBIJ WIJ ERVOOR KIEZEN OM ALLEEN TE WERKEN MET MENSEN EN 

WIJNMAAKTECHNIEKEN DIE ONZE NATUUR UITDRUKKEN. 

Elke jaargang is een eigen melodie. Ons werk is om het met de juiste instrumenten te spelen.  

VAN DE WIJNGAARD TOT AAN DE KELDER, HET ENIGE RITME DAT WIJ WILLEN VOLGEN IS DAT 
VAN DE NATUUR. 

Muziek gaat door, van generatie op generatie. Voorheen maakten Adriana en Giuliano hun droom 
waar met hun passie en professionaliteit, maar vandaag de dag kan Borgo Stajnbech rekenen op 

de verfrissende energie van hun dochters Medea en Rebecca. 

Iedereen die met ons werkt, maakt deel uit van de familie, omdat ze dezelfde waarden van 
toewijding, doorzettingsvermogen en hartelijkheid delen: zo wordt werk een koor symfonie die 

weerklinkt tussen de wijngaard, de wijnkelder en ons bedrijf. 

 

 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Chardonnay Trevenezie – IGP € 9,99 
Tai Trevenezie – IGP € 9,99 
Pinot Grigio delle Venezie – DOC € 9,99 
Traminer Aromatico Trevenezie – IGP € 11,95 
Lison Classico “150” – DOCG € 14,75 
“Bosco della Donna” Sauvignon Trevenezie – IGP € 14,75 
“Stajnbech Bianco” Chardonnay Trevenezie – IGP € 16,25 
“Evò” Sauvignon Trevenezie – IGP € 22,05 
Vini Rossi  
Cabernet Sauvignon Trevenezie – IGP € 9,99 
Merlot Trevenezie – IGP € 9,99 
Malbech Trevenezie – IGP € 11,95 
Pinot Nero Trevenezie – IGP € 11,95 
Refosco dal Peduncolo Rosso Trevenezie – IGP € 9,99 
“Stajnbech Rosso” Trevenezie – IGP € 18,65 
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Sinds 1925 

in balans 

tussen geschiedenis en 

toekomst 

Geloven in ons werk, in de potentie van ons bedrijf, in het product dat we aan de klant aanbieden 
als resultaat van onze dagelijkse inzet: dat is onze kracht, dat heeft ons door de jaren heen 

langzaam laten groeien en dat kleine boerderijtje getransformeerd in wat nu onze realiteit is. 

DE FAMILIE SAVIAN 

Onze dagen worden altijd gekenmerkt door continu en constant werk, dat ons soms bijna het 
verleden doet vergeten; maar dat verleden is de wieg van wat nu onze dagelijkse realiteit is en 

verdient daarom altijd herinnerd te worden. 

Als we even pauzeren en onze gedachten terug in de tijd sturen, is de zin die altijd in onze 
gedachten weerkaatst dezelfde: "Mijn vuur was het eerste in Bandida, ooit een land van 

bandieten." 

Met deze woorden vatte Marco Savian, oprichter van ons bedrijf en respectievelijk onze vader en 
grootvader, het begin van zijn werk samen. 

DE FILOSOFIE 

De vastberadenheid en dagelijkse inzet in de komende jaren bij het bewerken van een harde, 
gierige en kleiachtige grond, leidden toch tot de bloei van een eerste, bescheiden wijngaard die 

onze oprichter trots maakte omdat hij er altijd in geloofde. 

Een realiteit die aandacht heeft voor veranderingen en nieuwe trends heeft ons ertoe gebracht 
een ambitieus project zoals de bouw van de nieuwe wijnkelder aan te gaan. 

Geloven in ons werk en in het product dat we aanbieden... dat is onze kracht en heeft ons door 
de jaren heen laten groeien en dat kleine boerderijtje getransformeerd in wat nu onze realiteit is. 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Pinot Grigio Venezia – DOC € 8,95 
Veneto Bianco “Mybrid” – IGT € 11,95 
Vini Rossi  
Veneto Rosso “Mybrid” – IGT € 11,95 
Vino Rosso “Ti Amo” € 13,95 
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Cielo e Terra heeft twee wortels in het Veneto-gebied: de familie Cielo en de wijnboeren van de 
Cantine dei Colli Berici. 

De band van de familie Cielo met het land begon in 1908 op het platteland van Vicenza, dicht bij 
de kastelen van Romeo en Julia, waar overgrootvader Giovanni een klein landgoed met wijngaard 

kocht. Grootvader Pietro zette de leiding van het bedrijf voort met grote passie en sociale 
betrokkenheid. In de jaren '60 creëerde de derde generatie, Giovanni, Renzo en Piergiorgio, de 

nieuwe wijnkelder, een combinatie van traditie en innovatief onderzoek, met een sterke 
uitbreiding op nationaal niveau. 

Vandaag de dag worden Luca en Pierpaolo bijgestaan door de wijnboeren van de Cantine dei 
Colli Berici in de leiding van het bedrijf. 

1908 
Giovanni Cielo start een wijnmakerij in Veneto, tegenover de kastelen van Romeo en Julia. 

1951 
Cantine dei Colli Berici wordt opgericht om lokale wijnboeren te verenigen in een coöperatie. 

Vandaag de dag omvat het meer dan 1000 leden en 3700 hectare wijngaarden. 
1962 

Piero Cielo en zijn zonen ontwikkelen Cielo tot een toonaangevend Italiaans bedrijf. 
1999 

Cielo Spa wordt Cielo e Terra na een partnerschap met Cantine dei Colli Berici, gericht op 
duurzaamheid. 

2010 
Met Colognola ai Colli wordt het Collis Veneto Wine Group consortium opgericht, waardoor een 

gecontroleerde keten voor grote Veronese wijnen zoals Amarone en Ripasso ontstaat. 
2021 

Aankoop van Villa La Favorita om cultureel erfgoed te bewaren. De villa wordt het hoofdkantoor 
en gastvrijheidscentrum om de waardering voor onze wijnen te vergroten. 

 
 0,75 lt. 

Frizzante  
Raboso Rosé Veneto Frizzante – IGT (Screw Cap) € 6,95 
Vini Bianchi  
“Saporito” Chardonnay | Garganega Veneto – IGT € 5,85 
Vini Rosati  
Pinot Grigio Rosé Veneto – DOC € 7,49 
Vini Rossi  
“Saporito” Merlot | Raboso Veneto – IGT € 5,85 
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FAMILIETRADITIE 

Sinds 1948 

Sinds 1948 zet onze familie, gestart door grootvader Giacomo Bedin in Veneto, de traditie voort 
van het maken van kwalitatieve mousserende wijnen die het karakter van het land en de druiven 

weerspiegelen. Met een mix van generatielange wijntradities en een moderne aanpak, 
produceren we Prosecco die zowel ambachtelijk vervaardigd als makkelijk te genieten is. 

ONZE FAMILIE 

Bedin is geworteld in meer dan 70 jaar wijnmaaktraditie, die begon toen Giacomo Bedin het 
landgoed in Cornuda kocht en in 1948 de eerste wijngaard plantte om wijn te maken voor familie 

en vrienden. 

Een paar decennia later onderscheidde zijn zoon Giovanni zich als een pionier onder de lokale 
wijnproducenten en ambassadeurs door het helpen oprichten van de "Mostra del Vino" in 

Cornuda en door meer wijngaarden te planten op verschillende locaties langs de zuidhellingen 
van de Colli Asolani. 

De volgende generatie bracht Bedin naar de voorgrond van de Italiaanse DOCG-wijnregio's, met 
een focus op mousserende wijnen door te investeren in Glera-druiven. Bedin Prosecco, nu 

internationaal erkend en verkrijgbaar in meer dan 30 landen, combineert moderne innovatie met 
de traditie en essentie van het Asolo terroir. Met de vierde generatie aan boord blijft Bedin zich 

inzetten voor kwaliteit en de productie van verfijnde mousserende wijnen. 

 

 0,20 lt. 0,375 lt. 0,75 lt. 1,5 lt. 1,5 lt * 
Frizzante      
Prosecco DOC Treviso Friz. (Screw cap) € 3,65  € 7,95   
Prosecco DOC Tr. Friz. (spago)   € 7,95   
Spumanti      
Prosecco DOC Treviso Spumante Brut  € 6,25 € 10,95 € 24,45 € 26,95 
Prosecco DOC Treviso Sp. Brut Rosé  € 6,25 € 10,95 € 24,45 € 26,95 
Asolo Pr. Superiore DOCG “Colline 48”   € 12,55   
Vini Bianchi      
“Onorevole” Pinot Grigio Venezia - DOC   € 8,50   
Vini Rossi      
Merlot Marca Trevigiana – IGT   € 8,50   
Asolo Montello Merlot “Particella 320” – DOC  € 25,55   

* Verpakt in een gepersonaliseerde GIFTBOX van het wijnhuis 
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Op een koude nieuwjaarsdag in 2010, zaten familie en vrienden samen rondom een knisperend 
haardvuur in de "Foresteria Valsesia". Terwijl buiten de sneeuw zachtjes neerdwarrelde, werd 
binnen, onder het genot van een voortreffelijk glas wijn, een idee geboren dat de loop van hun 

levens zou veranderen. 
Het was een idee zo helder als de wijn in hun glazen, geopperd tussen gesprekken door, gelach 
en het delen van herinneringen: waarom zouden we deze voortreffelijke Italiaanse wijn niet naar 

België brengen? De gedachte wortelde zich snel in de geesten van de aanwezigen, gedreven 
door de warmte van de familieband en de gedeelde liefde voor wijn. 

De "Foresteria Valsesia", een gezellig familiehotel omarmd door de ruige schoonheid van 
Piemonte en gerund door hun ouders, had altijd al als een tweede thuis gevoeld. Van kleins af 

aan hadden ze er de zomers doorgebracht, de taal en cultuur van de regio geabsorbeerd, en een 
diepe verbondenheid met het land en zijn mensen opgebouwd. Dit alles, samen met de 

onvoorwaardelijke steun van hun ouders en de banden met lokale wijnboeren, vormde de 
perfecte voedingsbodem voor hun onderneming. 

Maar dromen alleen waren niet genoeg. Vastberaden om hun visie werkelijkheid te laten worden, 
stortten de broers Kurt en Reinhold zich op de voorbereidingen. Ze volgden cursussen, 

dompelden zich onder in de wereld van wijnen en werkten jarenlang toe naar dat ene doel. Op 1 
maart 2012 was "Vini Fratelli Ranft" een feit, een onderneming geworteld in passie en gedreven 

door de wens om de rijke smaken van Italië te delen met België. 
De reis hield daar niet op. Gedreven door een onstilbare dorst naar kennis, volgden Kurt en 

Reinhold een opleiding tot aspirant-sommelier, en later tot sommelier-conseil. Een avontuurlijke 
week in Frankrijk, met lessen aan de wijnuniversiteit van Suze-la-Rousse, bekroonde hun 

educatieve reis. Beide broers studeerden af met de titel "Sommelier-Conseil", een bewijs van 
hun toewijding en liefde voor wijn. 

Ondertussen besloot Dietmar, geïnspireerd door de passie en het succes van zijn broers, in 2020 
ook de sommelieropleiding te volgen. Ook hij sloot deze af met het prestigieuze diploma 

"Sommelier-conseil", waarmee hij de familietraditie voortzette en versterkte. 
Zo ontvouwde zich het verhaal van "Vini Fratelli Ranft", een verhaal van familie, passie en de 

eeuwige zoektocht naar kwaliteit. Een verhaal dat leest als een roman, vol avontuur, toewijding 
en de onbreekbare banden van familie en vriendschap, geweven door de eeuwenoude kunst van 

wijn maken. 
 

In samenwerking met enkele wijnhuizen lieten we enkele wijnen maken. 

 0,75 lt. 
Vini Bianchi  
Coste della Sesia Bianco “Vanovige” – DOC € 11,95 
Langhe Bianco “Tre Maiali” – DOC € 19,90 
Vini Rossi  
Langhe Rosso “Tre Cinghiali” – DOC € 28,05 
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Acetaia Sereni is marktleider in de productie van Traditionele Balsamicoazijn van Modena 
D.O.P., Balsamicoazijn van Modena I.G.P. en een breed assortiment van zoetzure dressings.  

De Geboorte van een Passie 

De familie begon met de productie van Balsamicoazijn in de vroege jaren van de 20e eeuw met 
Santina, die door haar huwelijk deel ging uitmaken van de Familie Sereni. Als huisvrouw zorgde 
zij voor de keuken van haar grote familie. Het gebruik van Balsamicoazijn bij typische Modenese 
maaltijden was zeer gebruikelijk. Om deze reden produceerde Santina elk jaar een aantal liters 

Balsamicoazijn. 

Een Nieuwe Realiteit 

De zoon van Santina, Attilio, een fruitverkoper in de Vallei van de Kersen, raakte gefascineerd 
door dit buitengewone product en begon vaten te kopen en zich bezig te houden met de 

familieproductie van Balsamicoazijn, om elk jaar een kleine hoeveelheid te produceren om als 
geschenk te geven aan vrienden, collega's en klanten. Pas in 1982 begon Attilio's zoon, Pier Luigi, 
met de daadwerkelijke verkoop van Balsamicoazijn, waarna hij in de vroege jaren 2000 verhuisde 

naar het landgoed van Villabianca, op de heuvels van Modena. 

Vandaag 

Vandaag de dag heeft Acetaia Sereni, met Pier Luigi, zijn vrouw Elisabetta en hun zonen Umberto 
en Francesco, meer dan 1500 vaten van edele houtsoorten, en exporteert het de 

voortreffelijkheid van Balsamicoazijn van Modena over de hele wereld. Het bedrijf wordt 
aangevuld met een agriturismo, gelegen op de top van de heuvel, waar typische Modenese 

gerechten worden aangeboden in combinatie met Balsamicoazijn en Olijfolie, natuurlijke en 
typische wijnen van de regio, en producten uit onze eigen tuin. Agriturismo Acetaia Sereni heeft 

ook 6 comfortabele kamers beschikbaar. 
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PRIJSLIJST BALSAMICO 2024 

ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE DI MODENA D.O.P. 

Aceto Balsamico Trad. Di Modena DOP “Affinato” 12 jaar 100 ml 59 € 
Aceto Balsamico Trad. Di Modena DOP “Attilio” 20 jaar 100 ml 75 € 
Aceto Balsamico Trad. Di Modena DOP “Extravecchio” 25 jaar 100 ml 95 € 

MIOACETO – Balsamico Premium metodo Tradizionale 

“MIOACETO” Rosso 10 jaar 50 ml 12 € 
“MIOACETO” Rosso 10 jaar 100 ml 19 € 
“MIOACETO” Argento 13 jaar 50 ml 14 € 
“MIOACETO” Argento 13 jaar 100 ml 27 € 
“MIOACETO” Oro 25 jaar 50 ml 29 € 
“MIOACETO” Oro 25 jaar 100 ml 54 € 

ACETO BALSAMICO DI MODENA I.G.P. 

Aceto Balsamico Di Modena IGP “Et. Verde” 12 mnd 250 ml 6,90 € 
Aceto Balsamico Di Modena IGP Invecchiato “Et. Nera” 5 jaar 250 ml 13 € 
Aceto Balsamico Di Modena IGP Invecchiato “Et. Bianca” 8 jaar 250 ml 22 € 
Aceto Balsamico Di Modena IGP Invecchiato “Ciliegio” 8 jaar 250 ml 25 € 

GASTRONOMISCHEBALSAMICODRESSING 

Riserva di Famiglia – condimento dolce e denso 10 jaar 100 ml 12 € 
Riserva di Famiglia – condimento dolce e denso 10 jaar 250 ml 21 € 

DOLCEBALSAMICO 

“DOLCEBALSAMICO” Classico 5 jaar 250 ml 11 € 
“DOLCEBALSAMICO” al Tartufo bianco 5 jaar 250 ml 14 € 
“DOLCEBALSAMICO” Peperoncino Piccante 5 jaar 250 ml 11 € 

AGRODOLCI BIANCHI 

Agrodolce Bianco  250 ml 5 € 
Agrodolce Rosé   250 ml 5 € 
Agrodolce Mediterraneo – Munt & Rozemarijn  250 ml 10 € 
Agrodolce Bianco Invecchiato in barrique (Es) 36 mnd 250 ml 11 € 

GESCHENK & DEGUSTATIEPAKKET 

Cofanetto degustazione “Sereni à Tavola”  5*100ml 79 € 
 

 

 

OLIO DI OLIVA 

Olio Extravergine di Oliva d’Alta Modena “il Calancolle”  500 ml 15 € 
Olio Extravergine di Oliva d’Alta Modena “il Dòlz”  500 ml 15 € 
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Volumekortingen: 
• Vanaf 24 flessen -3 % 
• Vanaf 60 flessen -7 %  

Niet van toepassing op acties en promoties. 

 

Wijnen voor je event? 
Heb je wijnen nodig voor je event? 

Wij helpen je graag verder met een selectie & je keuze. 

Wij leveren steeds voldoende, het overschot nemen wij daarna zonder problemen terug. 
(opgelet: enkel volle kartonnen) 

Heb je glazen nodig? Ook deze kan je bij ons gratis lenen. 

 

Betaling- en leveringsvoorwaarden: 
• Leveringen binnen België gratis vanaf 250 € 
• Betalingen in de winkel: Cash – Kaart – Mobile – Payconiq. 
• Betalingen bij leveringen: Cash – Kaart – Mobile – Payconiq. 

 

Openingsuren winkel: 
• Donderdag  16u – 19u 
• Vrijdag   13u – 19u  
• Zaterdag  10u – 13u  
• Alle andere dagen mogelijk op afspraak 

 

Contact gegevens: 
Hutsepotstraat 18 | 9052 Zwijnaarde | 09 222 17 73 

info@vinifratelliranft.be | vinifratelliranft.be 

Dietmar 0479 77 18 67 
Kurt  0497 59 63 09 
Reinhold 0479 77 18 78 
Thomas 0456 20 78 46 
 
BTW NR BE 0440 201 341 

mailto:info@vinifratelliranft.be

